
 

MENU 
DEL 19 MARZO 2024 

 

 

 

À LA CARTE 
FESTIVITÀ DI SAN GIUSEPPE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

MENU 
DEL 20 MARZO 2024 

 

ANTIPASTI 

Insalata mista 

Polpo croccante con insalatina di soncino e pomodorini 

 

PRIMI PIATTI    

Risotto al vino rosso e taleggio  

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico    

 

VEGETARIANO 

Frittata con patate e cipolle   

 

PIATTO FORTE 

Cosciotto d’agnello con salsa al timo  

 

DESSERT 

Panna cotta al caramello  

Bavarese al cioccolato con frutti di bosco  

Sorbetto  

 

 



 

MENU 
DEL 21 MARZO 2024 

 

ANTIPASTI 

Insalata mista 

Mousse di salmone con sfoglia al sesamo  

 

PRIMI PIATTI    

Tagliolini con salsa al granchio  

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico    

 

VEGETARIANO 

Fagottini di verdura e ricotta  

 

PIATTO FORTE 

Pollo al forno con patate country 

 

DESSERT 

Panna cotta al caramello  

Bavarese al cioccolato con frutti di bosco  

Sorbetto  



 

MENU 
DEL 22 MARZO 2024 

 

ANTIPASTI 

Insalata mista 

Involtino di daikon con manzo alla soia  

 

PRIMI PIATTI    

Tagliatelle al ragù d’anatra   

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico    

 

VEGETARIANO 

Spaghetti di riso con tofu e verdure  

 

PIATTO FORTE 

Pesce persico impanato  

 

DESSERT 

Panna cotta al caramello  

Bavarese al cioccolato con frutti di bosco  

Sorbetto  

 



 

Attenzione: alcuni piatti potrebbero subire dei cambiamenti 

 

 
Insalata o antipasto Fr. 6.- 
 
Piatto forte Fr. 20.- 
 
Piatto pasta Fr. 16.- 
 
Vegetariano Fr. 16.- 
 
Dessert del giorno Fr. 4.- 
 
Sorbetti/gelati Fr. 3.50 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 


