
 

MENU 
13 GENNAIO 2026 
 

ANTIPASTI 
Insalata mista 

Polpettine di manzo su crema di patate  

PRIMI PIATTI 
Tagliolini con polipetti e pomodoro  

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico 

VEGETARIANO 

Ravioli ai funghi al burro e salvia  

L’UOVO 
Frittata agli spinaci   

PIATTO FORTE 
Scaloppine al vino bianco con purea di patate  

DESSERT 

Panna cotta ai frutti di bosco   

Mousse di castagne  

Sorbetto  

 



 

 
MENU 
14 GENNAIO 2026 
 

ANTIPASTI 
Insalata mista 

Flan di zucca con crema di formaggio  

PRIMI PIATTI 
Tagliatelle di pasta fresca con salsiccia e broccoli 

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico 

VEGETARIANO 

Pizzoccheri gratinati 

L’UOVO 
Uovo all’occhio di bue e polenta  

PIATTO FORTE 
Spezzatino di manzo al vino rosso  

DESSERT 

Panna cotta ai frutti di bosco   

Mousse di castagne  

Sorbetto  

 

 



 

MENU 
15 GENNAIO 2026 
 

ANTIPASTI 
Insalata mista 

Insalata di polpo alla ligure  

PRIMI PIATTI 
Penne al salmone, panna all’erba cipollina  

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico 

VEGETARIANO 

Ravioli di zucca e porri  

L’UOVO 
Frittata patate e cipolle   

PIATTO FORTE 
Cosciotto d’agnello con salsa alla menta  

DESSERT 

Panna cotta ai frutti di bosco   

Mousse di castagne  

Sorbetto  

 

 



 

MENU 
16 GENNAIO 2026 
 

ANTIPASTI 
Insalata mista 

Insalata di pollo, sedano e mele 

PRIMI PIATTI 
Risotto al radicchio  

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico 

VEGETARIANO 

Crespelle ricotta e spinaci  

L’UOVO 
Frittata alla scarola   

PIATTO FORTE 
Branzino agli agrumi  

DESSERT 

Panna cotta ai frutti di bosco   

Mousse di castagne  

Sorbetto  

 

 



 

 

Attenzione: alcuni piatti potrebbero subire dei cambiamenti 
 
 
 
Insalata o antipasto Fr. 7.– 
 
Piatto forte Fr. 23.– 
 
Piatto pasta Fr. 18.– 
 
Vegetariano Fr.  18.– 
 
L’uovo Fr. 16.– 
 
Dessert del giorno Fr. 6.– 
 
Sorbetti/gelati Fr. 4.50 

 
 

 
 
 
 


