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MENU

10 NOVEMBRE 2026

ANTIPASTI

Insalata mista
Baccala mantecato con polenta croccante

PRIMI PIATTI

Scialatielli con ombrina, pomodoro e olive
Spaghetti al pomodoro fresco e basilico

VEGETARIANO

Hamburger di spinaci e tofu

’'UOVO DI GUDO
Frittata ricotta e spinaci

PIATTO FORTE

Emincé di filetto di maiale con panna e champignons

DESSERT

Torta di castagne
Créme caramel
Sorbetto
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MENU

11 NOVEMBRE 2026

ANTIPASTI
Insalata mista
Crocchette di gallina di Gudo con maionese al cappero

PRIMI PIATTI
Ravioli di formaggio alla salsiccia
Spaghetti al pomodoro fresco e basilico

VEGETARIANO
Flan di broccoli con polenta e fonduta

L’UOVO DI GUDO

Frittata arrotolata alla valdostana

PIATTO FORTE
Spezzatino di manzo brasato al Merlot

DESSERT

Torta di castagne
Creme caramel
Sorbetto
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MENU

12 NOVEMBRE 2026

ANTIPASTI

Insalata mista
Controfiletto di manzo con salsa al vino rosso

PRIMI PIATTI

Tagliatelle con ragu di pollo al curry
Spaghetti al pomodoro fresco e basilico

VEGETARIANO

Strudel di ricotta e zucca

’UOVO DI GUDO
Uovo all’occhio di bue con crema di patate

PIATTO FORTE

Petto di pollo gratinato, pomodoro e mozzarella

DESSERT

Torta di castagne
Créme caramel
Sorbetto
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MENU

13 NOVEMBRE 2026

ANTIPASTI

Insalata mista
Paté d’anatra con salsa al miele e soia

PRIMI PIATTI

Risotto alla barbabietola ed erborinato
Spaghetti al pomodoro fresco e basilico

VEGETARIANO

Medaglioni di quinoa e spinaci

’UOVO DI GUDO
Uovo strapazzato e spinaci saltati

PIATTO FORTE

Filetto di branzino alla mediterranea

DESSERT

Torta di castagne
Créme caramel
Sorbetto
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ATTENZIONE: ALCUNI PIATTI POTREBBERO SUBIRE DEI CAMBIAMENTI

Insalata o antipasto Fr.7.—

Piatto forte Fr. 23.—-
Piatto pasta Fr.18.—
Vegetariano Fr.18.—
L’uovo di Gudo Fr.16.—
Dessert del giorno Fr. 6.—
Sorbetti/gelati Fr. 4.50

SCOPRI IL NOSTRO MENU SERALE
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